
2025-2026 BAHAR GIDA MÜHENDİSLİĞİ BÖLÜMÜ DERS PROGRAMI 
 

 Saat 1. Sınıf 2. Sınıf 3. Sınıf 4. Sınıf 
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r
t
e
s
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08:00-08:50     

09:00-09:50  Enstr. Gıda Analizl (A106) Isı ve Kütle Aktarımı (SS)  

10:00-10:50  Enstr. Gıda Analizl  (A106) Isı ve Kütle Aktarımı (SS)  

11:00-11:50  Enstr. Gıda Analizl  (A106) Isı ve Kütle Aktarımı (SS)  

13:00-13:50   Et Teknolojisi (A106) AYT (A104) 

14:00-14:50   Et Teknolojisi (A106) AYT (A104) 

15:00-15:50   Et Teknolojisi (A106) AYT (A104) 

16:00-16:50 AİT     

S
a
l
ı 

08:00-08:50     

09:00-09:50 Matematik II Akışkanlar Mekaniği (A105)  Gıda Toksikolojisi (A104) 

10:00-10:50 Matematik II Akışkanlar Mekaniği (A105)  Gıda Toksikolojisi (A104) 

11:00-11:50 Matematik II Akışkanlar Mekaniği (A105)  Gıda Toksikolojisi (A104) 

13:00-13:50 İstatistik (SS) 
 

Beslenme İlkeleri (A106) Mesl Yabancı Dil-II (A104) Yağ Teknolojisi (A105) 

14:00-14:50 İstatistik (SS) Beslenme İlkeleri (A106) Mesl Yabancı Dil-II (A104) Yağ Teknolojisi (A105) 

15:00-15:50  Beslenme İlkeleri (A106) Mesl Yabancı Dil-II (A104) Yağ Teknolojisi (A105) 

16:00-16:50     

17:00-17:50 TDİ    

Ç
a
r
ş
a
m
b
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08:00-08:50    Proses Uygulamaları (A104) 

09:00-09:50   Hububat Bilimi ve T. (A106) Proses Uygulamaları (A104) 

10:00-10:50 Fizik II  Hububat Bilimi ve T. (A106) Proses Uygulamaları (A104) 

11:00-11:50 Fizik II  Hububat Bilimi ve T. (A106) Proses Uygulamaları (A104) 

13:00-13:50 Organik Kimya (A104) Reaksiyon Kinetiği (A105) ÜSD (Süt ve Ürünleri T.) Fonksiyonel Gıdalar (A106) 

14:00-14:50 Organik Kimya (A104) Reaksiyon Kinetiği (A105) ÜSD (Süt ve Ürünleri T.) Fonksiyonel Gıdalar (A106) 

15:00-15:50 Organik Kimya (A104)   Fonksiyonel Gıdalar (A106) 

16:00-16:50     

P
e
r
ş
e
m
b
e 

08:00-08:50     

09:00-09:50   Şeker ve Şekerli Ür (A105)  

10:00-10:50 Lab Güvenliği (A206)  Şeker ve Şekerli Ür (A105)  

11:00-11:50 Lab Güvenliği (A206)  Şeker ve Şekerli Ür (A105)  

13:00-13:50  İSG  Dondurma Teknoloj (A105) Temel İşlemler II (104) 

14:00-14:50  İSG Dondurma Teknoloj (A105) Temel İşlemler II (104) 

15:00-15:50   Dondurma Teknoloj (A105) Temel İşlemler II (104) 

16:00-16:50     

08:00-08:50     

C
u
m
a 

08:00-08:50  Ders Dışı Etkinlik   

09:00-09:50  Gıda Mikrobiyolojisi A(105)  Tıbbi ve Aromatik B (A104) 

10:00-10:50  Gıda Mikrobiyolojisi A(105)  Tıbbi ve Aromatik B (A104) 

11:00-11:50  Gıda Mikrobiyolojisi A(105)  Tıbbi ve Aromatik B (A104) 

13:00-13:50  Gıda Mikrobiyo L. (A208) Gıda Analiz Lab.II (A206)  

14:00-14:50  Gıda Mikrobiyo L. (A208) Gıda Analiz Lab.II (A206)  

15:00-15:50  Gıda Mikrobiyo L. (A208) Gıda Analiz Lab.II (A206)  

16:00-16:50  Gıda Mikrobiyo L. (A208) Gıda Analiz Lab.II (A206)  

17:00-17:50 İNG    

 
 


